Menus du 20 au 26 juillet 2026

La Maison
du Pélerin

JOURS MIDI SOIR
o Soupe vichyssoise Potage aux légumes
N Saucisse a rétir, sauce aux oignons Quiche suisse
'g Ecrasé de pommes de terre Salade de saison
> Aubergines a la parmesane
-l : :
Mousse aux abricots Cerises
- Potage aux lentilles corail Créme de champignons
N Emincé de foie de veau au porto Macaroni a la carbonara
"§ Riz pilaf Mesclun de salade aux graines de courge
‘E" Carottes glacées
Créme de yogourt aux framboises Blanc battu au sirop d'érable

N Velouté de cresson Potage aux légumes
S Filet de daurade, sauce vierge Salade de bouilli de boeuf
o Blé gourmand Salade de pommes de terre
= Ratatouille
= Petit pot aux myrtilles Nectarine
. Créme de tomate au basilic Potage des Grisons
N Steak haché de boeuf, beurre Café de Paris Terrine aux morilles et asperges
"g Pommes de terre grenaille au four Salade de quinoa aux légumes
kY Navets glacés

Salade de fruits arrosée Birchermiesli
A Potage andalou Soupe au pain
5
e Paella au poulet et fruits de mer Melon et jambon cru
2
g Créme catalane Tartelette aux abricots
0 Minestrone Potage aux légumes
§ Lasagnes aux légumes Salade de tomates-mozzarella
= Salade mexicaine au basilic
©
n Tiramisu au limoncello Mousse au chocolat
= Créme de chou-fleur Bouillon aux oeufs et fines herbes
2 Filet de canard, sauce a la créme de cassis Souper vaudois
2 Pommes de terre boulangeére Choix de fromages et charcuterie
g Petits pois a la frangaise Pommes de terre nature
(=) Coupe glacée Romanoff Pasteque

Ces menus peuvent subir un changement en fonction des arrivages ou des disponibilités du moment.

Provenance des viandes
Poulet / Boeuf / Porc / Veau : Suisse
Dinde / Canard / Caille / Pintade : France

Agneau : Nouvelle-Zélande
Lapin : Hongrie
Poisson : Gréce

Pain : tous nos pains sont suisses sauf indication contraire.
Allergénes : les collaborateurs de la cuisine et du service sont a méme de vous renseigner sur les allergénes.
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