
JOURS MIDI SOIR

Crème de courgettes au thym Potage aux légumes

Rôti de cou de porc aux pruneaux Gâteau au fromage

Pommes de terre fondantes Salade verte

Haricots secs braisés

Sorbet aux coings Raisin

Minestrone Crème de tomate

Piccata de dinde, sauce napolitaine Ravioli campagnard

Risotto au safran au lard fumé et poireaux

Rosettes de brocoli à la vapeur Carottes en julienne à la vinaigrette

Panna cotta, coulis de fruits Mousse au chocolat

Crème de céleri Potage aux légumes

Cordon bleu de haut de cuisse de poulet Escalope de légumes,

Gnocchi de pommes de terre gratinés sauce aux carottes et cumin

Laitues ménagères Blé gourmand

Tartelette au citron Salade de fruits frais à la menthe

Potage des Grisons Velouté de bolets

Gratin de poisson Pommes de terre farcies au cottage cheese

Riz pilaf et saumon fumé

Fondue de poireaux Julienne de légumes sautés

Birchermüesli aux petits fruits Poire pochée au vin rouge

Potage Chorba Potage aux légumes

Tajine d'agneau aux olives Rouleau croustillant aux légumes,

et ses légumes sauce aigre-douce

Semoule de couscous Nouilles de riz

Flan libanais Crème de yogourt aux pommes rôties

Potage aux lentilles vertes Soupe au pain

Penne à la crème de potimarron Délice farci aux tomates et mozzarella

Salade de concombre, maïs Salade d'endives aux pommes et noix

et haricots rouges

Bavarois aux myrtilles Kiwi en sirop de citron vert

Crème de potimarron Potage aux cinq céréales

Sauté de chevreuil façon grand veneur Sérac aux fines herbes

Spätzli dorés Pommes de terre nature

Choux de Bruxelles à l'échalote Coupe de salade de saison

Marrons caramélisés et boule glacée Blanc battu aux fruits secs

Ces menus peuvent subir un changement en fonction des arrivages ou des disponibilités du moment.

   Menus du 28 septembre au 04 octobre 2026
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Pain : tous nos pains sont suisses sauf indication contraire.

Allergènes : les collaborateurs de la cuisine et du service sont à même de vous renseigner sur les allergènes.

Dinde / Canard / Caille / Pintade : France

Poulet / Boeuf / Porc / Veau : Suisse

Provenance des viandes

Agneau : Nouvelle-Zélande

Lapin : Hongrie

Poisson : -
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