
JOURS MIDI SOIR

Bouillon du bouilli aux fines herbes Potage aux légumes

Pot-au-feu de boeuf et ses légumes, Rissole à la viande

sauce ravigote Salade batavia et graines de courge

Pommes de terre nature

Blanc-manger aux fruits Salade de fruits frais

Velouté de chou-fleur Crème de tomate au basilic

Piccata de dinde, sauce napolitaine Viande séchée Bresaola (IT) et condiments

Tagliatelles à l'huile d'olive Terrine de légumes

Raves au four

Chou à la crème Flan praliné

Crème de champignons Potage aux légumes

Saucisse de veau grillée, confit d'oignons Rouleaux de printemps aux légumes,

Mousseline de pommes de terre sauce aigre-douce

Chou frisé étuvé Salade pain de sucre mimosa

Ile flottante Yogourt aux poires et raisinets

Potage des Grisons Velouté à l'ail des ours

Gratin de poisson Nouilles à la carbonara, parmesan râpé

Riz jasmin Salade de mesclun et julienne de jambon cru

Pois gourmands

Pomme au four à la crème d'amandes Mousse au latte macchiato

Potage aux 5 céréales Potage aux légumes

Boulettes de boeuf, sauce charcutière Salade de dent-de-lion accompagnée

Ecrasé de patates douces d'oeufs durs, lardons et croûtons

Rosettes de romanesco

Meringue, crème double et petits fruits Gâteau aux carottes, rosace à la cannelle

Crème de panais Soupe aux orties

Filet de porc, jus parfumé Saucisse de Vienne en cage

Boulgour aux petits légumes Salade de carottes cuites

Salade de kiwi au sirop Birchermüesli aux raisins secs

Velouté d'asperges Soupe au pain

Jarret de veau braisé à la gremolata Cervelas au four, moutarde

Polenta Bramata crémeuse Salade de pommes de terre

Haricots persillés Salade de saison

Coupe glacée garnie Crème de séré à la rhubarbe

Ces menus peuvent subir un changement en fonction des arrivages ou des disponibilités du moment.

   Menus du 23 au 29 mars 2026
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Pain : tous nos pains sont suisses sauf indication contraire.

Allergènes : les collaborateurs de la cuisine et du service sont à même de vous renseigner sur les allergènes.

Dinde / Canard / Caille / Pintade : France

Poulet / Boeuf / Porc / Veau : Suisse

Provenance des viandes

Agneau : Nouvelle-Zélande

Lapin : Hongrie

Poisson : -
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